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2020届人教版高考生物一轮复习专题11《生物技术实践》测试卷
本试卷分第Ⅰ卷和第Ⅱ卷两部分，共100分，考试时间150分钟。
第Ⅰ卷
一、单选题(共16小题,每小题3.0分,共48分)                                                                          
1.果酒以其独特的风味、制作方便和绿色环保等特点深受人们的欢迎。下列有关果酒制作的叙述，正确的是(　　)
A． 为使葡萄更干净，应该先去梗后清洗
B． 发酵装置始终要严格密封
C． 为防止葡萄腐烂，可将发酵装置存放在4 ℃的环境中
D． 果酒制作过程中酵母菌的代谢类型不唯一
2.为了在市场上有竞争力，泡菜厂家需要不断地开发新产品。下面哪项不是开发新产品所考虑的内容(　　)
A． 对泡菜材料进行创新拓展
B． 对水与盐的比例进行调整
C． 对香辛料的种类和比例进行调整
D． 对通气发酵和密封发酵的时间比例进行调整
3.下列培养基配方中能作为选择培养基、鉴别培养基的依次是(　　)
[image: ]
A． ①③
B． ②①
C． ②④
D． ③①
4.分离土壤中分解尿素的细菌，对培养基的要求是(　　)
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注：“＋”表示加入，“－”表示未加入。
5.下列有关腐乳制作过程的相关操作的叙述中，错误的是(　　)
A． 为了有利于毛霉的生长，豆腐块应整齐排放，豆腐块之间应保持适当的距离
B． 豆腐块装瓶时，为了避免影响口味，逐层加盐量应大致相等
C． 装瓶时，将瓶口通过酒精灯火焰，迅速用胶条密封保存
D． 加入胡椒、花椒、八角、桂皮、姜、辣椒等香辛料，调节风味
6.下列是有关腐乳制作的几个问题，其中正确的是(　　)
①腐乳的制作主要是利用了微生物发酵的原理，起主要作用的微生物是青霉、曲霉和毛霉　②含水量为70%左右的豆腐适于做腐乳，用含水量过高的豆腐制作腐乳，不易成形，且不利于毛霉的生长　③豆腐上生长的白毛是毛霉的白色菌丝，严格地说是直立菌丝，豆腐中还有匍匐菌丝　④决定腐乳特殊风味的是卤汤　⑤腐乳的营养丰富是因为大分子物质经过发酵作用分解成小分子物质，而且易于消化　⑥卤汤中含酒量应该控制在21%左右，酒精含量过高，腐乳成熟的时间会延长；含量过低，不足以抑制微生物的生长
A． ①②③④
B． ②③④⑤
C． ③④⑤⑥
D． ①④⑤⑥
7.作为萃取胡萝卜素的有机溶剂，哪一项不符合实验要求(　　)
A． 能充分溶解色素
B． 与水混溶
C． 对人无毒
D． 易与产品分离
8.关于花药离体培养的说法，不正确的是(　　)
A． 接种的花药形成愈伤组织或胚状体后，要适时更换培养基，以便进一步分化形成植株
B． 对材料的选择最常用的是焙花青—铬矾法，这种方法能将花粉细胞核染成蓝黑色
C． 接种花药后一段时间内不需要光照，但幼小植株形成后需要光照
D． 材料消毒时需先用酒精浸泡，然后在无菌水中清洗，再放入氯化汞或次氯酸钙溶液中浸泡，最后再用无菌水冲洗
9.如图是花药培养产生花粉植株的两种途径，下列相关叙述错误的是(　　)
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A． 图中的a是愈伤组织
B． ①和②过程的实质相同
C． 选择的花药在花粉发育过程中越早越好
D． 整个培养过程中的细胞增殖方式只有有丝分裂
10.下列有关果酒、果醋的制作和腐乳制作的说法，不正确的是(　　)
A． 腐乳制作有多种微生物的参与，其中起主要作用的是根霉
B． 果酒制作时的菌种属于真核生物，而果醋制作时的菌种属于原核生物
C． 果酒制作时需要密封发酵，果醋制作时需要不断通入无菌空气
D． 果醋制作时需要的温度比果酒制作时需要的温度高
11.下列关于植物组织培养影响因素的叙述，不正确的是(　　)
A． 对于同一种植物材料，材料的年龄、保存时间的长短等都会影响植物组织培养的结果
B． 为了确保植物组织培养的成功率，需要对外植体、培养基、接种工具等进行灭菌处理
C． 植物激素的浓度、使用的先后顺序及用量的比例等都会影响植物组织培养的结果
D． pH、温度、光照等外界因素对植物组织培养起到很重要的作用
12.下列关于酵母细胞固定化实验的叙述，正确的是(　　)
A． 用温水使海藻酸钠迅速溶解，待其冷却到室温后用于包埋细胞
B． 进行包埋时，用于悬浮细胞的CaCl2溶液浓度要适宜
C． 注射器(或滴管)出口应尽量贴近液面以保证凝胶珠成为球状
D． 包埋酵母细胞的凝胶珠为淡黄色半透明状，并具有一定的弹性
13.下图表示应用植物组织培养技术培育优质玉米的过程，对此过程的叙述错误的是(　　)
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A． 试管苗培养过程必须在无菌条件下进行
B． D试管中组织分化的调控与激素配比有关
C． 培养成的试管苗即可用于推广种植
D． 在培养基中加入病原体的致病毒素，可筛选出抗病突变体
14.下列关于“酵母细胞的固定化技术”实验的叙述，正确的是(　　)
A． 活化酵母时，将适量干酵母与蒸馏水混合并搅拌成糊状
B． 配制CaCl2溶液时，需要边小火加热边搅拌
C． 将海藻酸钠溶液滴加到CaCl2溶液时，凝胶珠成形后应即刻取出
D． 海藻酸钠溶液浓度过高时凝胶珠呈白色，过低时凝胶珠易呈蝌蚪状
15.以下有关生物技术实践的叙述中，不正确的是(　　)
A． 在大肠杆菌的分离和培养实验中，划线后盖好培养皿，再将培养皿倒置培养
B． 在富含纤维素的环境中寻找纤维素分解菌，符合生物与环境相适应的生物学观点
C． 在酿酒生产上，常向发酵罐中加少量尿素，其目的是作为氮源，用于酵母菌合成蛋白质和核酸
D． 不能用稀释涂布平板法来测定土壤溶液中某活菌数目
16.下面是微生物平板划线示意图。划线的顺序为1、2、3、4、5。下列叙述正确的是(　　)
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A． 在五个区域中划线前后都要对接种环和培养基进行灭菌
B． 划线操作时完全打开皿盖，划完立即盖上
C． 接种时不能划破培养基，否则难以达到分离单菌落的目的
D． 第1区和第5区的划线最终要连接起来，以便比较前后的菌落数
第Ⅱ卷
二、非选择题(共4小题,每小题13.0分,共52分)                                                                          
17.下表为某微生物培养基的配方，请回答：
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(1)依物理性质，该培养基属于________培养基。依用途划分，则属于________培养基。
(2)根据培养基原料，所培养微生物的同化作用类型是________________。
(3)该培养基中的碳源是____________。不论何种培养基，在各成分都溶化后分装前，要进行的是______________________。
(4)若用该培养基培养纤维素分解菌，应除去的物质是________________，应加入的物质是________________________________。
(5)细菌种群进化过程中，起主要作用的变异是(　　)
A．环境条件  B．基因重组
C．基因突变  D．染色体变异
18.牛奶是微生物培养的良好培养基，牛奶在饮前都要经过巴氏消毒，以杀死有害微生物，为检测消毒前后牛奶中细菌含量变化情况，做如图所示操作。用无菌吸管从锥形瓶中吸取1 mL生牛奶稀释液至盛有9 mL无菌水的试管中，混合均匀，如此再重复2次。请回答下列有关问题：
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(1)巴氏消毒的方法是__________________________，使用这种方法对生鲜牛奶进行消毒的好处是________________________。
(2)取最终的牛奶稀释液0.1 mL滴在培养基上进行涂布，应选择的涂布工具是图中的________。
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(3)图中所示方法为稀释培养法，理想情况下，培养一段时间后可在培养基表面形成菌落。若用该方法培养设置了3个培养皿，菌落数分别为35个、33个、34个，则可以推测生牛奶中每毫升含细菌数为__________________个，运用这种方法统计的结果往往较实际值________(填“偏大”或“偏小”)，原因是______________________________________。
(4)消毒后的牛奶中绝大部分细菌被杀死，若继续用该方法检测消毒后的牛奶中细菌的数量，则在操作步骤上应做什么改动？__________________________。
(5)从生牛奶取样培养得到的菌落中，混有各种杂菌，从中检测出大肠杆菌的方法是在培养基中加入__________________，菌落具有____________特征的可以认定为大肠杆菌。
19.绿色植物甲含有物质W，该物质为无色针状晶体，易溶于极性有机溶剂，难溶于水，且受热、受潮易分解。其提取流程为：植物甲→粉碎→加溶剂→振荡→收集提取液→活性炭处理→过滤去除活性炭→蒸馏(含回收溶剂)→重结晶→成品。回答下列问题：
(1)在提取物质W时，最好应选用的一种原料是________(填“高温烘干”“晾干”或“新鲜”)的植物甲，不宜选用其他两种的原因是____________________________________。
(2)提取物质W时，振荡的作用是____________________________。
(3)活性炭具有很强的吸附能力，在提取过程中，用活性炭处理提取液的目的是________________________________________________________________________。
(4)现有丙酮(沸点56 ℃)、乙醇(沸点约78 ℃)两种溶剂，在提取物质W时，应选用丙酮作为提取剂，理由是____________________________________________。
(5)该实验操作过程中应注意的事项是___________________________________(答出两点即可)。
20.下表是某公司研发的一种培养大肠杆菌菌群的培养基配方，请根据表格和所学知识回答下列相关问题：
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(1)大肠杆菌的同化类型为____________，从生态系统的成分上看，大肠杆菌属于____________。
(2)在微生物的实验室培养中，获得纯净培养物的关键是____________________。
(3)根据用途划分，该培养基属于________(填“选择”或“鉴别”)培养基，若要分离能分解尿素的细菌需将培养基中____________换成________，若要鉴定分解尿素的细菌还需将伊红美蓝换成______________________。
(4)培养大肠杆菌时，常用的接种方法是____________________________________________和__________________________。通过上述方法可以分离到由一个细胞繁殖而来的肉眼可见的子细胞群体，称为________。
(5)使用以下微生物发酵生产特定产物时，所利用的主要微生物的细胞结构与大肠杆菌相同的是__________(多选)。
A．制作果酒 B．由果酒制作果醋
C．制作泡菜 D．制作腐乳


答案
1.【答案】D
【解析】应该先清洗葡萄，再除去枝梗，以减少葡萄被杂菌污染的机会，A项错误；无氧条件下，酵母菌发酵产生酒精，同时也会产生二氧化碳，故在发酵过程中要排出废气，发酵装置不能始终密封，B项错误；制作果酒时，温度需要控制在18～25  ℃，C项错误；利用酵母菌制作果酒时，酵母菌在初始阶段进行有氧呼吸大量繁殖，后期进行无氧呼吸产生酒精，D项正确。
2.【答案】D
【解析】泡菜制作利用了乳酸菌的无氧呼吸，乳酸菌是严格的厌氧菌，泡菜制作不需要通气发酵。
3.【答案】D
【解析】在培养基中加入伊红和美蓝，可以用来鉴别饮用水和乳制品中是否存在大肠杆菌，有伊红和美蓝的培养基为鉴别培养基。高浓度的食盐可以抑制多种细菌的生长，但不影响金黄色葡萄球菌的生长，从而可以将金黄色葡萄球菌分离出来，有高浓度食盐的培养基为选择培养基。
4.【答案】C
【解析】分离土壤中分解尿素的细菌，培养基中要有碳源，且以尿素作为唯一的氮源，不能添加硝酸盐。
5.【答案】B
【解析】腐乳制作过程中，豆腐块装瓶时，要分层摆放并逐层加盐，随着层数的加高而增加盐量。
6.【答案】B
【解析】腐乳制作的前期发酵中有许多微生物参与，但起主要作用的是毛霉，①错误；含水量为70%的豆腐适于毛霉迅速生长出直立菌丝，在豆腐内长出匍匐菌丝，含水过多则不利于毛霉的生长和豆腐成形，②，③正确；豆腐经发酵后大分子蛋白质和脂质变成了易于消化的小分子物质，⑤正确；卤汤的特点决定了腐乳的风味，但不论卤汤中各种香辛料怎么变化，酒精的含量都需要保持在12%左右，④正确，⑥错误。
7.【答案】B
【解析】作为萃取胡萝卜素的有机溶剂应该具有较高的沸点，能够充分溶解胡萝卜素，并且不与水混溶。此外，还需要考虑萃取效率、对人的毒性、是否易燃、有机溶剂是否能从产品中完全除去、会不会影响产品质量等问题。
8.【答案】B
【解析】一般通过镜检来确定花药中的花粉是否处于适宜的发育期，对材料的选择最常用的方法是醋酸洋红法。
9.【答案】C
【解析】图中的a代表愈伤组织，①和②表示分化和再分化。无论是分化还是再分化，它们的实质都是基因选择性表达。选择的花药太早或太晚都不利于培养，处于单核期的最好，尤其是单核靠边期，故C错误。整个培养过程中无减数分裂，故细胞增殖方式只有有丝分裂。
10.【答案】A
【解析】腐乳制作中，起主要作用的是毛霉，而不是根霉，A项错误；果酒制作时的菌种为酵母菌是真核生物，果醋制作时的菌种为醋酸菌是原核生物，B项正确；酵母菌进行无氧呼吸产生酒精，醋酸菌进行有氧呼吸产生醋酸，C项正确；果醋发酵时的最适温度为30～35  ℃，果酒发酵时的最适温度为18～25  ℃，D项正确。
11.【答案】B
【解析】对外植体需要进行消毒处理，而不是灭菌。
12.【答案】D
【解析】溶解海藻酸钠时，应先加水，小火间断加热并不断搅拌，完全溶化后用蒸馏水定容，冷却至室温后加入活化的酵母细胞充分搅拌，使其混合均匀，再固定，A错误；进行包埋时，CaCl2溶液的作用是让胶体聚沉，使海藻酸钠形成凝胶珠，不是用于悬浮细胞，B错误；滴加时注射器或滴管不能贴近液面，否则凝胶珠会呈蝌蚪状，C错误；制作成功的凝胶珠为淡黄色半透明状，并具有一定的弹性，D正确。
13.【答案】C
【解析】由于外植体和愈伤组织的生活能力较弱，微生物的生活能力较强，不灭菌处理容易导致组织培养失败。组织培养中激素种类和比例不同会导致愈伤组织产生不同的分化结果。培养成的试管苗需要经过处理之后才可以用于推广种植。要筛选出抗病突变体，就要制作对应的选择培养基。
14.【答案】A
【解析】干酵母缺水处于休眠状态，需要加入蒸馏水混合并搅拌成糊状使其活化，A正确；配制CaCl2溶液时，直接取无水CaCl2加入蒸馏水，使其充分溶解即可，B错误；将海藻酸钠溶液滴加到CaCl2溶液时，凝胶珠成形后需要在CaCl2溶液中浸泡30 min后取出，C错误；海藻酸钠溶液浓度过低时凝胶珠呈白色，过高时凝胶珠不是圆形或椭圆形，D错误。
15.【答案】D
16.【答案】C
【解析】在每次划线前后都要对接种环进行灭菌；进行划线操作时，左手将培养皿的皿盖打开一条缝隙，右手将沾有菌种的接种环迅速伸入平板内，划三至五条平行线，盖上皿盖；注意接种时不能划破培养基，否则难以达到分离单菌落的目的；第1区和第5区的划线不能相连。
17.【答案】(1)固体　选择　(2)异养型　(3)(CH2O)　调整pH　(4)青霉素和(CH2O)　纤维素粉　(5)C
【解析】(1)该培养基中含有凝固剂琼脂，属于固体培养基。该培养基含有抗生素(青霉素)，属于选择培养基。(2)该培养基含有有机碳源——(CH2O)，可见所培养的微生物是异养型生物。(3)不论何种培养基，在各成分都溶化后分装前，要先进行pH调整。(4)若用该培养基培养纤维素分解菌，应除去青霉素和(CH2O)，加入纤维素粉。(5)细菌是原核生物，没有染色体，不会发生染色体变异；细菌不能进行有性生殖，不会发生基因重组，所以细菌可遗传的变异只有基因突变。
18.【答案】(1)70～75 ℃煮30分钟(80 ℃煮15分钟)　牛奶的营养成分不被破坏　(2)B　(3)3.4×106　偏小　个别菌落可能是由2个或多个细菌形成的　(4)稀释次数减少　(5)伊红美蓝　(金属光泽的紫)黑色
19.【答案】(1)晾干　高温烘干过程中，植物甲中的物质W易被破坏；新鲜的植物甲含水量高，用于提取的极性有机溶剂会被水稀释，进而降低对物质W的提取效果
(2)使原料和溶剂充分混匀　(3)去除提取液中的色素
(4)丙酮沸点低于乙醇，蒸馏时物质W分解较少　(5)在温度较低的情况下操作，防火
【解析】(1)因高温烘干过程中，植物甲中的物质W易被破坏；新鲜的植物甲含水量高，用于提取的极性有机溶剂会被水稀释，进而降低对物质W的提取效果。所以在提取物质W时，最好应选用的原料是晾干的植物甲，而不选用高温烘干或新鲜的植物甲。
(2)提取物质W时，振荡的作用是使物质W完全溶于溶剂。
(3)活性炭具有很强的吸附能力，在提取过程中，用活性炭处理提取液的目的是去除提取液中的色素。
(4)丙酮(沸点56 ℃)、乙醇(沸点约78 ℃)两种溶剂，由于丙酮沸点相对较低，而温度过高会导致物质W分解，所以在提取物质W时，应选用丙酮作提取剂。
(5)该实验操作过程中应注意的事项是在温度较低的情况下操作，防火，控制处理的时间等等。
20.【答案】(1)异养型　分解者　(2)防止外来杂菌的入侵　(3)鉴别　蛋白胨　尿素　酚红指示剂　(4)平板划线法　稀释涂布平板法　菌落　(5)BC
【解析】该培养基含有显色剂(伊红美蓝)，可使大肠杆菌菌落呈现金属光泽，因此属于鉴别培养基。若要分离能分解尿素的细菌，应以尿素为唯一氮源，因此应将蛋白胨换成尿素。若要鉴别尿素分解菌，应在培养基中加入酚红指示剂。制作果酒、果醋、泡菜和腐乳利用的微生物分别是酵母菌、醋酸菌、乳酸菌和毛霉，其中醋酸菌、乳酸菌与大肠杆菌都属于原核生物，酵母菌和毛霉都属于真核生物。
捷登教育：做学生和家长最信赖的学校！官方微信服务号：jiedeng-sy
资料来源于网络，版权归原作者所有,不得商业转载；如有疑义请添加微信号：jdeng321，感谢支持！
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